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Targytematika / Course Description
Ertékesitési ismeretek I.

KGLB_TRTMO038
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Kémives Csaba Félév / Semester: 2019/20/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 9/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A gyakorlati oktatds f0 célja a szakma elméleti alapjainak lerakasa. A hallgatd ismerje a vendéglatasban hasznalt
eszkozoket, felszolgalasi modokat, az egyes arufécsoportok felszolgalasat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

l1.0ra: A tanétteremre vonatkozo balesetelharitasi, tiizvédelmi és kornyezetvédelmi eldirdsok ismertetése, a tarsas
érintkezés szabalyai Eszkozismeret.

2.6ra: A felszolgalas altalanos szabdlyai, felszolgalasi modok, felszolgalasi szabalyok, a felszolgalokkal szemben
tdmasztott kovetelmények.

3.6ra:Egyszerii éttermi terités és diszterités. (Reggelik, a' la carte)

4 .6ra:Hideg elotelek €s levesek (topf, csésze, svajci mély) felszolgalasa.

5.0ra:Meleg eléételek felszolgalasa.

6. oraFoételek felszolgalasa.

7.0ra: A befejezd fogasok felszolgalasa.

8. ora: Italok felszolgalasa. (Aperitif, sorok, borok felszolgalasa. (dekantalas. frappirozas), tidit6 italok, kavé, tea)
9.hét - Osszegzés, rendszerezés

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairas feltétele:
- a gyakorlatokon val6 részvétel (2 hidnyzas megengedett, ennél tobb hidnyzas esetén az alairds megtagadésra kertil.)
- a megadott hataridére elkészitett mindségi hazi dolgozat készitése, melynek témajat az elsé szeminariumon adom ki.

Az alafrds megtagadasra kerill abban az esetben, ha a hallgatd nem teljesiti idében a kiadott feladatot, és az
mindségben és mennyiségben nem felel meg.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 irodalom:
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Voleszak Zoltan. 2011. Felszolgalasi ismeretek. FORENO Foglalkozas és Rehabilitacios Nonprofit Kft. Sopron
Onodi Ferenc-Torok Istvan. 2006. Felszolgalasi ismeretek. Képzomiivészeti Kiaado Kft.

Ajénlott rodalom:
Stroh Péter. 2006. Ettermi és pincér ismeretek. Kereskedelmi €s Idegenforgalmi Tovabbképzo kit; Heller Farkas
Gazdasagi és Turisztikai Szolgaltatdsok Fdiskoldja.

Kd6mives Csaba
egyetemi tanarsegéd

Gyorott, 2019. november 27.
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