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Targytematika / Course Description
Ertékesitési ismeretek I.

KGLB_TRTMO038
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Kémives Csaba Félév / Semester: 2017/18/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 9/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A gyakorlati oktatas {6 célja a szakma gyakorlati alapjainak lerakéasa, az elméleti tantargyakban megszerzett
ismeretanyag alkalmazasi képességének kifejlesztése.Onalloan tudja hasznalni az eszkozoket, készség szinten
tudja a felszolgalasi médokat, s azok alkalmazésat.

Ismerje fel az ételek teritékeinek modozatait, gyakorlatban tudja alkalmazni az ital- és ételfelszolgalas
szabalyait.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1.hét - "A tanétteremre vonatkozo balesetelharitasi, tizvédelmi és kornyezetvédelmi eldirdsok ismertetése, a
tarsas €rintkezés szabalyai. Eszkozismeret."

2.hét - A felszolgalas altalanos szabdlyai, felszolgalasi mdodok, felszolgalasi szabalyok, a felszolgalokkal
szemben tamasztott kovetelmények.

3.hét - Egyszerii éttermi terités. (Reggelik, a' 1a carte)

4.hét - Hideg el6telek €s levesek (topf, csésze, svajci mély) felszolgalasa.

5.hét - Meleg eldételek felszolgalasa.

6.hét - Féételek felszolgalasa.

7.hét - Befejezd fogasok felszolgalasa.

8.hét - Aperitif italok felszolgéalasa

9.hét - Sorok (csaplt és palackzott)

10.hét - Borok felszolgalasa, denkantalasa. Pezsgd felszolgalsa (frappirozasa).

11.hét - Udit6 italok felszolgalasa.

12.hét - Kave és tea felszolgalésa.

13.hét -Osszefoglalas, rendszerezés

14 hét - Diszétkezés teritése és felszolgalasa a Bridge étteremben

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A szemeszter utols6 szeminariuman gyakorlati szamonkérés (terités €s felszolgalas).

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 irodalom:
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Voleszak Zoltan. 2011. Felszolgalasi ismeretek. FORENO Foglalkozés és Rehabilitdcios Nonprofit Kft.
Sopron
Onodi Ferenc-Torok Istvan. 2006. Képzémiivészeti Kiaadd Kft.

Ajanlott irodalom:
Stroh Péter. 2006. Ettermi és pincér ismeretek. Kereskedelmi és Idegenforgalmi Tovabbképzd kft; Heller
Farkas Gazdasagi és Turisztikai Szolgaltatasok Fdiskoldja.
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