ﬂ! SZE%SQ\%ENYI Idegenforgalmi Intézeti Tanszék
= EGYETEM

Targytematika / Course Description

Klldnleges étel-italismeret

ANITVB3031
Targyfelelés neve /
Teacher's name: dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /
Assesment: Folyamatos szamonkérés
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 0/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy altalanos célja és specifikus célkitiizései
A szakmai tantargyakban feldolgozott és elsajatitott ismeretanyag bévitése.
A kulféldi konyhak specialitasainak megismerése, elkészitése.
Etelkészités a vendég asztalanal, salatakeverés, flambirozas.
Az italkészitési technikak elsajatitasa, a kevert italok szervirozasa.
A kulfoldi italkulonlegességek megismerése.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
A tantargy tartalma

1-2.  Elméleti felkészilés az elkészitendd kildnleges ételekre
3-4.  Menu 6sszeallitasa. Anyaghanyadok, kalkulaciok készitese.
5-6. Az italkészités szabalyai, munkafolyamata.

7-8.  Iltalsor 0sszeallitasa. Anyaghanyadok, kalkulaciok készitése.
9-15. 1. Projekt-est megszervezese, lebonyolitasa

16-22. 2. Projekt-est megszervezése, lebonyolitasa

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A tantargy oktatasanak id6terve
Heti 2 tan6ra — 11 alkalom ]
A GYAKORLATOKON VALO RESZVETEL KOTELEZO!
A gyakorlat pétlasara nincs lehetfséq!

Minden egyéb — a tanszék altal szervezett rendezveényrél valo igazolt tavolmaradas ideje beszamit
az ¢sszesen 6 oOra hianyzasi lehetéségbe.
A tavolmaradas csak tappénzes orvosi igazolassal igazolhato.
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Evkozi ellenérzés modja
A projekt-est lebonyolitasa elégedettségi szintmérd kérddiv alapjan kerll pontozasra.
Az értékelésbe beleszamit az el6készités, szervezés, és elvégzett munka szakmai szinvonala.

A félévi alairas feltétele: a teljesitett gyakorlatok szama, a teljesitett és értékelt projekt-est.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Ajanlott jegyzetek, irodalom jegyzék
Peter Bohrmann: Nagy koktélkbnyv
Peter Schmoeckel: Klasszikus koktélok
Michel Maincent: Cuisine de reference

Cuisine Internationale-Racettes
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