Targytematika

Félév: 2012/13/2

Targynév: Higiéné elbirasok a vendéglatasban
Targykod: ANIFVSA1281

Felelés szervezet neve: Vendéglaté Intézeti Tanszék
Felel6s szervezet kodja: AA24

Targyfelelés neve: Dr. Halbritter Andras Albert

Targy kovetelménye: Vizsga

Targy heti 6raszama: 2/0/0

Targy féléves 6raszama: 0/0/0

Oktatas célja:

A tantargy altalanos célja és specifikus célkitiizései

Célja olyan szakemberek képzése, akik a korszer(i ismereteken alapuld higiénés szemlélet és a
kOzegészségiigyi elbirasok ismeretében barmely vendéglatassal ¢sszefliiggd szituacioban és
tevékenység soran képesek a J6 Higiénés Gyakorlat (JHGY) megvalositasara, valamint a higiénés
onellen6rz6 rendszer (HACCP) kialakitasara és mukodtetésére.

Specifikus célkitiizése, hogy a hallgatdkat felkészitse a vendéglato vallalkozas szakhatdsagi engedélyezési €s
egyeéb eljarasaira,

a vendéglato vallalkozasra vonatkozo specialis mindsitési €s mindségbiztositasi rendszerek kialakitasara,
betartasara, valamint

az elelmezées-egeszsegugyi, szemelyi és kornyezeti higiéné elbirasok kovetkezetes veégrehajtasara
és vegrehajtatasara.

Tantargy tartalma:

A tantargy témai

A mikrobiologiai alapismeretek elsajatitasa, A romlasok, valamint az élelmiszer-, ételeredeti
megbetegedések megismerése és megeldézeésik modjanak elsajatitasa.

Az élelmiszer-biztonsag és a HACCP.

A menedzsment feladatai a Jé Higiénés Gyakorlat és a HACCP rendszer mukddtetésével
kapcsolatban.

Szamonkérési és értékelési rendszere:

A targy teljesitésének feltétele, értékelés:
Zarthelyi dolgozat: max. 60 p.
A teljesités feltétele min. 30 p.

Kotelez6 irodalom:

Kotelezo irodalom:
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Kotelez6 irodalom:

Dr. Hajdu Istvan: Mikrobiolodgia higiéné. 2. fuizet. Foiskolai jegyzet, BGF, Budapest.

MAGYAR ELELMISZERKONYV (Codex Alimentarius Hungaricus) 2-1/1969 szamu irdnyelv: A
Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszer ¢&s alkalmazdsanak uUtmutatoja
(http://www.omgk.hu/Mekv/2/211969.pdf)

Ajanlott irodalom:
Dr. Schmidt Katalin: Mikrobiologiai Higiéné. 1. fiizet. Fdiskolai jegyzet, BGF, Budapest.
Dr. Rodler Imre: Etelmérgezések, ételfertdzések. 1986. Medicina, Budapest
Dr. Rodler Imre: Elelmezéshigiéné. 2007. Medicina, Budapest
Dr. Szabo Istvan Mihaly: A bioszféra mikrobiologiaja. 1989. Akadémiai Kiado, Budapest.
Magyar Elelmiszerkonyv. www.fvm.hu

(jelenleg: http://www.fvm.hu/main.php?folderID=1006 )
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