Targytematika

Félév: 2011/12/1

Targynév: Italismeret és élvezeti szerek
Targykod: ANIFVSA1181

Felelés szervezet neve: Vendéglaté Intézeti Tanszék
Felel6s szervezet kodja: AA24

Targyfelelés neve: Régaiszné Vajda Katalin
Targy kovetelménye: Vizsga

Targy heti 6raszama: 1/1/0

Targy féléves 6raszama: 0/0/0

Oktatas célja:

A tantargy célja és specifikus célkitlizései

Az ltalismeret szakmai targy, amely a hallgatokat az alkoholmentes é€s az alkoholtartalmu italokkal
ismerteti meg

A hallgatoknak ismereti szinten kell elsajatitaniuk az egyes italok eldallitasat, csoportositasat,
tipusait, fajtajat, dsszetételét, hibait, betegségeit, raktarozasi és kezelési folyamatait, valamint a
vendeglato - ipari ertékesites lehetbsegeit.

Az elvezeti szerek szakmai targy ismereteinek elsajatitasa soran a hallgatoé a Vendéglatas altal
forgalmazott élvezeti szerekkel ismerkedik meg. A tea, a kakao, a kave tortenetevel, termesztésevel
és feldolgozasaval. Az édesipari termékek szeéles valasztékat tanulhatja meg, a csokoladé fajtain
keresztll a cukorkak tipusain at, az edesipari lisztes arukig.

Cél a vendéglaté szakemberek szamara olyan ismeretanyagot adni, amely munkajuk soran biztos
tudasanyagot ad szamukra az italok gazdag vilagaban.

Tantargy tartalma:

A tantargy tartalma témakoérok szerint:

1. Alkoholmentes italok: a viz, a szikviz, az asvany é€s a gyogyvizek, a gyumaolcs és zoldseg levek, a
szOrpok.

. Asor torténete, alap és potanyagai, gyartasa, csoportositasa, tulajdonsagai, ertékesitese
. Abor torténete, alapanyagai, gyartasa, csoportositasa.

. Aborok palackozasa, tarolasa ertekesitese, minésege

. Alik6rok csoportositasa és jellemzese, parlatok, borparlatok elGallitasa jellemzése

. Apalinkak csoportositasa

. BorOka és egyeb izesitésU parlatok

. Kevert italok

. Akavé torténete, a kavenoveny jellemzése, feldolgozasa, porkdlése

10. AMagyarorszagon kaphato kavekeverekek, kaveital keszitése

11. Atea torténete, a teandveény jellemzése, feldolgozasa, élettani hatasa

12. Akakao térténete, a kakadnovény jellemzése, a kakadbab feldolgozasa

13. Akakao es csokolade készitmények gyartasa, csoportositasa, edesipari lisztes aruk

14. Fliszerek csoportositasa jellemzése, izesitdszerek
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Szamonkérési és értékelési rendszere:

Tantargyi kévetelmény rendszer:

Hianyzasok: Két igazolatlan és egy igazolt hianyzas még elfogadott, ezt meghalad6an az aldiras és
a vizsgara bocsatas elmarad.

Felévi ellendrzes : Zarthelyi dolgozat, amelynek eredménye legalabb elegséges, ez az alairas
feltétele.

Kollokvium: irasbeli vizsga, amelynek anyagat az eléadason és a szeminariumon elhangzottak
kepezik.

Kotelez6 irodalom:

Ajanlott irodalom és jegyzet:

Dr. Seregi Andrasné: Italismeret
BGF, Kvik, Budapest, 2003

Dr. Seregi Andrasné: Elvezeti szerek
BGF, KVIK? Budapest 2004
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