Targytematika

Félév: 2012/13/2

Targynév: Elelmianyagismeret
Targykod: ANIFVSA1171

Felelés szervezet neve: Vendéglaté Intézeti Tanszék
Felel6s szervezet kodja: AA24

Targyfelelés neve: Régaiszné Vajda Katalin
Targy kovetelménye: Vizsga

Targy heti 6raszama: 2/1/0

Targy féléves 6raszama: 0/0/0

Oktatas célja:

A tantarqgy célja altalanos célkitiizései:

A hallgato6 ismerje meg az allati és névényi eredet(i nyersanyagok kémiai 0sszetételét, valamint a
belbluk elballitott élelmiszerek gyartas technologiait, mindésegi jellemzait, tarolasi feltételeit, mindségi
jellemzéit.

Tantargy tartalma:

A tantargy tartalma témakorok szerint:

Témakorék

1. Bevezetes, a targyal kapcsolatos alapfogalmak.
Elelmiszerszabalyozas Magyarorszagon. Az €leimiszertorveny.
Codex Alimentarius és a MEK szerkezete és tartalma.

2. Az élelmiszerek kémiai Osszetétele. A tapanyagok
csoportositasa, el6fordulasuk és jelentéségik az
elelmiszerekben.

3. Az élelmiszerek minbsége, romlasa és tartositasa. A tartositasi
modok fajtai. A tartésitasi modok taplalkozas-élettani
megitelése. Az elelmiszerek csomagolasa es jeldlese.

4. A gabonafélék csoportositasa, kémiai 6sszetétele, malomipari
feldolgozasa. Malomipari termékek csoportositasa, minéségi
kovetelIményeik, taplalkozasi jelentéséguk. A buza- és rozsliszt
minéseget meghatarozo tenyezok. Lisztkodok.

5. Sutéipari termékek csoportositasa, jellemzése, minéségi
kovetelményeik és taplalkozasi jelentésege. Kenyerfelek,
stt6ipari fehértermékek
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6.

7.

10.

11.

12.

13.

14.

Tésztaipari termékek bemutatasa, jellemzése és csoportositasa,
minbségi kdvetelmenyeik és taplalkozasi jelentésege.

A zbldségfélék kémiai Osszetétele, csaladok szerinti
csoportositasa, mindsegi kbvetelményei, taplalkozasi s
elelmezési jelentbsege.

Gyumolcsfélek osszetétele, csoportositasa. mindsegi
kévetelményei, taplalkozasi és élelmezesi jelentbsege.
Gyumolcskészitmények. Génmanipulalt élelmiszerek.

Allati eredet( élelmi-anyagok. Az allatok szévetei. A has
fogalma, felépitése, szerkezete. Husfajtak. A nagy vagoéallatok
husa. Az allatok vagasa, vagoérték (husminbség). A hus érese.
A husok minésége (normal, PSE, DFD hus). A huas hitése,
tarolasa, fagyasztasa és felengedtetese.

A huskészitmények csoportositasa, jellemzese, taplalkozasi
jelent6ésege. A huskészitméenyek mindsege és jellemz6 hibai,
sajatossagai.

A baromfifélék husa és feldolgozasi termékei. Csoportositas,
fontosabb jellemzdk és mindségi kovetelmények és taplalkozasi
jelentéség és konyhai felhasznalhatéosaguk. A vadhus
Osszetétele, jellemz6i, min6segi kbvetelményei, taplalkozasi
jelentbésege. Tojas 6sszetétele, minbsegi kdvetelmenyei.
Tojasfajtak. A tojas hibai, tojasbetegségek. Tojaskészitmények
. Nagyvadak és aprovadak feldolgozasanak és tarolasanak
kévetelményei. Halak és egyéb hidegverd allatok rakok, csigak,
kagylok és békak taplalkozasi és elelmezési jelentésége.

Tej, tejkészitmenyek és tejtermékek. A tej 0sszetétele,
tulajdonsagai és min6ségi kovetelményei. A tejfeldolgozo ipar
termékei. Tejkészitmények és tejtermekek fajtai, jellemzoik,
mindsegi kdvetelményeik.

Novenyi es allati eredetl zsiradékok. Az étkezeési zsirok és
olajok fajtai, jellemzdi, minéségi kdvetelmenyei és taplalkozasi
jelentosége.
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Szamonkérési és értékelési rendszere:

Tantargyi kévetelmény rendszer:

Hianyzasok: Két igazolatlan és egy igazolt hianyzas még elfogadott, ezt meghalad6an az aldiras és
a vizsgara bocsatas elmarad.

Felévi ellendrzes : Zarthelyi dolgozat, amelynek eredménye legalabb elegséges, ez az alairas
feltetele.

Kollokvium: Irasbeli vizsga, amelynek anyagat az elféadason é€s a szeminariumon elhangzottak
kepezik.

Kotelez6 irodalom:

Ajanlott irodalom és jegyzet:
Dr. Ladocsi Teréz : Elelmi anyagismeret I. jegyzet:AA, AB, AC, AD Modul,Budapest, BGF-KVIFK
Tavoktatas, 2004
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