Targytematika

Félév: 2012/13/1

Targynév: Vendéglatas tanizemi gyakorlat
Targykod: ALIFUSA2241

Felelés szervezet neve: Vendéglaté Intézeti Tanszék
Felel6s szervezet kodja: AA24

Targyfelelés neve: Szalai Zoltan

Targy kovetelménye: Evkdzi jegy

Targy heti 6raszama: 0/0/0

Targy féléves 6raszama: 0/30/0

Oktatas célja:

1. A tantargy altalanos célja és specifikus celkitizései
A gyakorlati oktatas f6 célja az elméleti tantargyakban megszerzett ismeretanyag alkalmazasi
képességének tovabbfejlesztése.
Készség szinten tudja az ételkészitési munka folyamatat, technoldgiakat, technikakat. Onalloan
tudja hasznalni és alkalmazni az eszkdzoket az ételek elkészitésénél. Legyen gyakorlata a
modern konyha, a nemzetkdzi konyha €s a magyar konyha ételeinek elkesziteésében.

Tantargy tartalma:

1. A tantargy tartalma

1. Tz — és baleset megel6zési ismeretek.
A konyha berendezeései, felszerelései, eszkdzei.
Konyhahoz kapcsolddo helyiségek.

2. Kevert salatak, hideg el6ételek
(salades composées, entrées froides)

3. Levesek
(bouillon, potage)

4. Meleg el6éetelek
(entrées chaudes)

5. Halételek
(plats de poissons)

6. Haziszarnyasokbol készult ételek
(plats de volaille)
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7. Sertéshusbol keészilt ételek
(plats de porc)

8. Borjuhusbol készult ételek
(plats de veau)

9. Marhahusbdl készilt ételek
(plats de boeuf)

10. Baranybol és nyulbdl készilt ételek
(plats lapin et I'agneau)

11. Nagyvadakbol es vadszarnyasokbol keészult ételek
(plats de gibier)
12.  Ettermi meleg tésztak

(pates chaudes)

13. Tanyeérdesszertek
(desserts)

14. Gyakorlati vizsga

15. Elméleti vizsga

Szamonkérési és értékelési rendszere:

3. Szamonkérés médja
A gyakorlatokon a feladatok megoldasat, a felkészultséget, a hozzaallast, az adott szituaciok
megoldasat, a hazi munkak tartalmat ertékeljuk. A hallgatbk minden alkalommal szobeli
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ertékeléssel alatamasztott erdemjegyet kapnak.

A félévi alairas feltétele: a teljesitett gyakorlatok szama, a teljesitett és értékelt hazi munka.

A gyakorlati jegy a félév soran szerzett érdemjegyek, és a vizsgaeredmények alapjan kerul
kialakitasra.

Kotelez6 irodalom:

3. Ajanlott jegyzetek, irodalom jegyzék
Lukacs-Orisk6-Sandor-Zsolnay: Etelkészitési ismeretek
Szakkonyvek, szakfolyo6iratok
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