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Targyfelelés neve /

Teacher's name: Kémives Csaba Félév / Semester: 2020/21/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/6/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A vendéglato szakiranyu hallgatok szakmai ismeretanyaganak bovitése.

Célunk, hogy a vendéglatdiparban az mnovacionak koszonhetden alkalmazott 1) eszkozokkel és anyagokkal
ismertessiik meg hallgatoinkat.

Kilonosen fontos ez, hogy napra kész tudassal rendelkezzenek a jovo vendéglatdipari szakemberei €s olyan
eszkozokkel dolgozzanak, dolgoztassanak, amelyek a latvanyon tul eredeti funkciojukat is hivatottak ellatni.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A Kklasszikus terités lépéseinek megfelelden elemezzilkk az 0 rdnyzatokat a teritésben, melynek alapkove az eszkozok
¢s az ételsorok kozotti 6sszhang. Az egyszer(, letisztult, visszafogott terités tokéletes gasztronomiai élményt nyudjthat a
vendégeknek. Ezekben az 1j iranyzatokban teflonbevonati abroszokkal és ruhaszalvétdkkal, formatervezett
evoeszkozokkel és porcelanokkal teritenek. A poharak eddig haszndlt sorrendje is megvaltozott, a ruhaszalvétakat a
textilhatasu papirszalvétak valtottak fel. A diszteritések vonatkozasaban a leglényegesebb szempont a pontossag €s az
Osszhatas reprezentalasa lett.

A felszolgalasban az angol felszolgalasi mddba adaptalhato, 0j alkalmazasokkal ismertetjiik meg a hallgatokat. Az
USP-k szerepének boviilése a vendéglatdsban is U lehetdségeket nygjtanak, példaul beftttes tivegekben torténd
ételfelszolgalasra.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

3. A tantargy oktatasanak idoterve:

6 Ora szeminarium.
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4. Szamonkérés modja:

Gyakorlati jegy, amely 70%-ban az 6rai munkat, €s 30%-ban a hazi dolgozat eredmény¢t foglalja magaban.

5. Az alairas feltétele:

Hazi dolgozat készitése egy a gasztronomia tadgabb értelmezése (ételkészités, talalds, terités és felszolgalas) téma
feldolgozasa. (Ez lehet a megszokott teritéstdl eltérd terités, talalas ismertetése, vagy csaladirecept).

6. Evkoz jegy feltétele:

Mindségi hazi dolgozat hataridore valo elkészitése.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Orai jegyzet.

Kémives Csaba

egyetemi tanarsegéd

Gy6rott, 2019. februar 1.
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