Targytematika

Félév: 2012/13/2

Targynév: Fejezetek a kémiabdl
Targykod: ALIFVA3011

Felelés szervezet neve: Vendéglaté Intézeti Tanszék
Felel6s szervezet kodja: AA24

Targyfelelés neve: Dr. Halbritter Andras Albert
Targy kovetelménye: Alairds megszerzése

Targy heti 6raszama: 0/0/0

Targy féléves 6raszama: 8/0/0

Oktatas célja:

A tantargy altalanos célja és specifikus célkitiizései

Célja az Elelmianyag-ismeret és Italismeret, valamint a Mikrobioldgia-higiénia targyak megalapozasa. A
kozépiskolai kémiai ismeretek frissitésén tul részletesebb bevezetést nyujt a tap- és izanyagok vilagaba,
ismerteti az ételkészitési és tartosito eljarasok fizikai-kémiai hatterét.

Tantargy tartalma:

A tantargy témai

Altalanos és szervetlen kémia

Anyagi rendszerek, halmazallapotok. Gaztorvények. Koncentraciok (tomeg %-os, térfogat %-os, vegyes %-0s,
molos oldat). Ozmotikus nyomas. pH, savak, lugok, sok.

Kolloid oldatok, szuszpenzio, emulzid, szol €s gél allapotok.
Kémiai elemek és jelentdségiik, periodusos rendszer.
Szerves kémia

Szénhidrogének. Alkoholok (metilalkohol, etilalkohol, glicerin). Szerves savak (ecetsav, tejsav, propionsav,
vajsav, gytimolcssavak, borkdsav). Gyumolesészterek, viaszok.

Szénhidratok (monoszacharidok, szacharoz, keményitd, celluloz, egyéb élelmi rostnak mindsilé anyagok).
Aminosavak, fehérjék.
Zsirok, olajok, feltuletaktiv anyagok.

Nukleinsavak, vitaminok, antioxidansok.

Szamonkérési és értékelési rendszere:
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A targy teljesitésének feltétele, értékelés:
Zarthelyi dolgozat: max. 60 p.
30 p. felett alairas

Kotelez6 irodalom:

Ajanlott irodalom:

Nosticzius Arpad: Altalanos és szervetlen kémia, egyetemi jegyzet. Mosonmagyardvar
Nosticzius Arpad: Szerves kémia egyetemi jegyzet, Mosonmagyarovar

Ladocsi Teréz: Elelmianyagismeret I. Tavoktatasi jegyzet, BGF, Budapest

Hervé This: Az atomoktol a sajttortaig avagy fizika és kémia konyhaszeretd gyerekeknek. Typotex, Budapest,
2000.

Balazs Lorantné: Kémiai kisérletek. Mora Ferenc Konyvkiado, Budapest, 1986. ill. Panem, Budapest, 1994.

Kozépiskolail kémia-tankonyvek

2011. januar

Dr. Halbritter Andras Albert
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